
PressRelease                                   2025 年 5 月 12 日 

かどや製油株式会社 

 

リニューアル発売記念！『かどやの純正ごま油濃口 

「えらべる Pay®」5,100（濃い）円分プレゼントキャンペーン』 

5 月 1 日（木）より実施 

 

1858 年に小豆島で創業し、165 年以上にわたって“ごま”を通じてお客様に健康と笑顔をお届けするかどや製油

株式会社（所在地：東京都品川区、代表取締役社長：北川淳一）は、2025 年 5 月 1 日（木）から 2025 年 6 月

30 日（月）までの期間に、『「えらべる Pay®」5,100（濃い）円分プレゼントキャンペーン』を実施いたします。

（https://www.kadoya.com/campaign-koikuchi202505/） 

 

 

 

 

 

純正ごま油濃口を 1 本購入し応募いただくと、「濃い」にちなんで「えらべる Pay®」5,100 円分が抽選で 10 名

様に当たります。また、はずれた方にも W チャンスで「えらべる Pay®」1,000 円分を 450 名様にプレゼント。 

本キャンペーンを機にプロ御用達の「純正ごま油濃口」を使って、いつもよりワンランク上のお料理を作って

みませんか？ 

 

 

 

 

 

https://www.kadoya.com/campaign-koikuchi202505/


 

■『かどやの純正ごま油濃口「えらべる Pay®」5,100（濃い）円分プレゼントキャンペーン』詳細 

 

＜純正ごま油濃口を 1 本購入して 1 口応募！＞ 

※対象商品は純正ごま油濃口 200g,400g,600g のいずれかとなります。 

 

【キャンペーン期間（レシート有効期間）】 

2025 年 5 月 1 日（木）～2025 年 6 月 30 日（月） 

※公式 LINE は当日 23:59 まで/ハガキはキャンペーン事務局当日消印有効 

 

【賞品詳細】 

抽選で合計 460 名様に「えらべる Pay®」が当たります。 

 

「えらべる Pay®」5,100 円分 10 名様 

〈はずれた方に W チャンス〉「えらべる Pay®」1,000 円分 450 名様 

 

 

 

※「えらべる Pay®」は、株式会社ギフティが提供するデジタルギフトであり、様々なスマホ決済サービスポイ

ントの中から贈呈された「ギフトポイント」内でお好きな商品と交換することができます。「えらべる Pay®」

および「ギフトポイント」の利用には会員登録やアプリダウンロードの必要もなく、保有ポイント内で複数の

決裁サービスポイントを選ぶことも可能です。 

 

 

 

 



 

【応募方法】 

純正ごま油濃口 1 本で 1 口応募となります。 

※対象商品は純正ごま油濃口 200g,400g,600g のいずれかとなります。 

対象商品のお買い上げレシートをご用意の上、LINE またはハガキどちらかの方法でご応募ください。 

 

＜LINE 応募の場合＞ 

① かどや製油公式 LINE アカウントの友だち追加を行い、トーク画面下部のキャンペーンバナーをタップ。 

② LINE 連携を承認後、応募フォームでレシート画像または、EC 購入明細を送付して応募完了。 

※対象商品か判別が難しいレシートの場合は、商品とレシートを並べて撮影してください。 

 

＜ハガキ応募（郵送）の場合＞ 

① キャンペーンページの専用応募ハガキをダウンロードして印刷したもの、または店頭の専用応募ハガキの 

レシート貼り付け欄に応募する口数分のレシートを貼り付け。 

② 応募ハガキに必要事項を記入。 

③ レシートの重さを入れた所定金額の切手を貼り、郵便ポストへ投函し応募完了。 

※EC 購入明細で郵便応募をご希望の場合は、封書でご応募ください。その際、ハガキ応募と同様の必要事項を

ご記入ください。 

 

【キャンペーンサイト】 

https://www.kadoya.com/campaign-koikuchi202505/ 

※応募に関する注意事項をキャンペーンサイトで必ずご確認の上ご応募ください。 

 

 

■キャンペーンに関するお問い合わせ先 

 

『かどやの純正ごま油濃口「えらべる Pay®」5,100（濃い）円分プレゼントキャンペーン』事務局 

受付期間：2025 年 5 月 1 日(木)～2025 年 7 月 31 日（木） 

受付時間：10:00～17:00（土日祝を除く、平日月～金） 

メールアドレス：kadoya-koikuchi2025@jimukyoku.info 

電話番号：0120-883-655 

 

※メールの受信は 24 時間受け付けておりますが、ご返答にはお時間を頂戴しております。予めご了承ください。 

※キャンペーンに関する内容以外のお問い合わせにはご回答いたしかねます。予めご了承ください。 

※LINE のメッセージでのお問い合わせについては、誠に恐れ入りますがお受けできませんので、予めご了承く

ださい。 
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■「純正ごま油濃口」について 

 

「純正ごま油濃口」は、良質のごまを高温で焙煎し搾った濃厚な香りが楽しめるごま油。

料理のプロからも愛用され、おうちの中華や韓国料理を本格的に仕上げます。 

和え物や煮物、スープの風味付けなどにもおすすめです。深いコクと濃厚な香りで、 

ご家庭でもプロ御用達のごま油が楽しめます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【「純正ごま油濃口」おすすめレシピ】 

 

 

 

 

 

◎ごま油で本格的！ コクうま麻婆豆腐 

https://www.kadoya.com/recipe/detail.html?recipe_id=2116 

 

 

 

 

 

 

◎味染みじゅわ～ なすの揚げ浸し 

https://www.kadoya.com/recipe/detail.html?recipe_id=2150 

 

 

 

 

 

◎簡単にんじんナムル 

https://www.kadoya.com/recipe/detail.html?recipe_id=1517 
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【かどや製油株式会社】 

～1858 年創業以来、“ごま”を通じてお客様に健康と笑顔をお届け～ 

1858 年に小豆島で創業、ごま油の製造販売を開始。以来、165 年以上に

わたり、ごま一筋に事業を展開し、ごまのリーディングカンパニーとして

安心・安全かつ価値あるごま製品を提供してきました。代表商品である

「かどやの純正ごま油」は、ごま本来の美味しさを大切に、ごま油 100％

の「純正ごま油」にこだわり、豊かな香りとコクをもつ高品質な製品の生

産をおこなっています。2022 年にはブランドコンセプト「ごまで、世界

をしあわせに。」を新たに策定し、同年 5 月にはごまを通じたファンとの

交流の場としてファンコミュニティサイト「ごまラボ」をオープン。さら

にごまの新しい魅力に触れられる café & izakaya「goma to」（東京都目黒

区）を運営するなど、ごまでつながるすべての人をしあわせにし、社会を

豊かにする持続可能な事業を推進しています。 

 

社名  ： かどや製油株式会社 

本社所在地 ： 東京都品川区北品川 5-1-18 住友不動産大崎ツインビル東館４F 

代表者  ： 代表取締役社長 北川淳一 

創業  ： 安政 5 年（1858 年） 

資本金  ： 21 億 6,000 万円 

従業員数 ： 418 名（2025 年 3 月 31 日現在） 

事業内容 ： ごま油、食品ごま等の製造販売 

年間売上高 ： 35,680 百万円（連結）（2024 年 3 月） 

事業所  ： 国内 8 事業所、2 工場 

 

＼＼キャンペーン情報やごま油を使ったレシピなど日々発信中！／／ 

公式ホームページ：https://www.kadoya.com/ 

コミュニティサイト「ごまラボ」：https://goma-lab.kadoya.com 

X（旧 Twitter）：https://x.com/kadoya_seiyu 

Instagram：https://www.instagram.com/kadoya_seiyu/ 

Facebook：https://www.facebook.com/kadoyaseiyu.goma/ 

<報道関係者からのお問い合わせ先> 

かどや製油 PR 事務局(株式会社サニーサイドアップ内) 

担当：冨田（080−4652−4251）、青木、池元、松瀬 

E-MAIL：kadoya_pr@ssu.co.jp 
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